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في الوقت الحاضر، أصبح القلق المتزايد بشأن المخاطر المرتبطة بالطفيليات التي تنقلها الأغذية ذا أهمية متزايدة في 
صناعة الأغذية، ولهذا السبب قررت صناعة الأغذية دمج المزايا التي يقدمها علم الطفيليات لتحديد هذه الكائنات الحية 
التي تؤثر على سلامة الأغذية والوقاية منها ومكافحتها. ولهذا السبب يتزايد الطلب على المهنيين ذوي الخبرة في 

تطبيق هذا العلم في سوق الأغذية، ومع هذا البرنامج، سيصبح الطلاب الأفضل. ويرجع الفضل في ذلك إلى المنهج 
الدراسي الكامل الذي يقدم مواد شاملة للغاية في هذا المجال والذي يمكن الوصول إليه من خلال منهجية %100 عبر 

الإنترنت، وهي ميزة ستتيح لك تحكمًا أكبر في وقتك.

المقدمة
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هذه أفضل محاضرة جامعية للمهنيين الذين يرغبون في التطور 
والتخصص المهني في مجال علم الطفيليات. لا تفوّت هذه 

الفرصة وسجل الآن"
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تقدم هذه المحاضرة الجامعية للطلاب المهتمين بالتطور المهني تركيزاً خاصاً على علم الطفيليات وتطبيقاته في إنتاج 
الغذاء، وتتناول موضوعات مثل الآثار التي تنتجها هذه الكائنات في الغذاء وتأثيرها على صحة الإنسان. بالإضافة إلى 

ذلك، سيتمكن الطالب من استيعاب جميع هذه المفاهيم وتنفيذ استراتيجيات التخفيف من حدة هذا النوع من المخاطر.

وسيتضمن منهج دراسي أيضاً مواضيع تتعلق بتحديد وإدارة الطفيليات في صناعة الأغذية، والتي ستوفر تقنيات للكشف 
عنها والوقاية منها ومكافحتها. وبالإضافة إلى ذلك، سيتم تطوير تطبيق ممارسات النظافة الصحية الجيدة للأغذية 

وممارسات المناولة من أجل ضمان سلامة وجودة هذه المنتجات.

وبهذا، سيتمكن الطلاب من توسيع معارفهم واكتساب إعداد شامل في هذا المجال، بحيث يكونون مؤهلين تمامًا 
لمواجهة التحديات الموجودة حاليًا في صناعة الأغذية من حيث سلامة الأغذية وجودتها.

كل هذا بفضل منهجية إعادة التعلم المبتكرة Relearning، التي تتيح للطلاب إمكانية الدراسة من المنزل والحصول على 
مرونة أكبر في الوقت، حيث سيتمكنون من الوصول على مدار 24 ساعة في اليوم إلى موارد الوسائط المتعددة التي 

سيجدونها في الحرم الجامعي الافتراضي. بالإضافة إلى ذلك، ستتمكن من تعزيز مهاراتك وزيادة قدرتك على اتخاذ 
القرارات، حيث ستتمكن من تحليل الحالات العملية التي ستضعك في سيناريو واقعي.

تحتوي المحاضرة الجامعية في علم الطفيليات في صناعة الأغذية على البرنامج العلمي الأكثر اكتمالاً وحداثة في 
السوق. أبرز خصائصها هي:

تطوير دراسات الحالة التي يقدمها خبراء في علم الطفيليات في صناعة الأغذية 	
محتوياتها البيانية والتخطيطية والعملية البارزة التي يتم تصورها بها تجمع المعلومات العلمية والرعاية العملي حول  	

تلك التخصصات الأساسية للممارسة المهنية
التمارين العملية حيث يمكن إجراء عملية التقييم الذاتي لتحسين التعلم 	
تركيزها على المنهجيات المبتكرة 	
 دروس نظرية، أسئلة للخبير، منتديات نقاش حول مواضيع مثيرة للجدل 	

وأعمال التفكير الفردي
توفر المحتوى من أي جهاز ثابت أو محمول متصل بالإنترنت 	

هل ترغب في تحقيق التميز في مجال علم 
الطفيليات؟ ابدأ الآن واكتشف مع هذا المؤهل 

كيفية تحقيق ذلك"
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البرنامج يضم في أعضاء هيئة تدريسه محترفين في هذا المجال يصبون في هذا التدريب خبرة عملهم، بالإضافة إلى 
متخصصين معترف بهم من الشركات الرائدة والجامعات المرموقة.

سيسمح محتوى الوسائط المتعددة المُعد بأحدث التقنيات التعليمية بالتعلم المهني والسياقى، أي بيئة محاكاة توفر 
تدريبًا غامرًا مبرمجًا للتدريب في مواقف حقيقية.

يركز تصميم هذا البرنامج على التعلم القائم على حل المشكلات، والذي يجب على المهني من خلاله محاولة حل مواقف 
الممارسة المهنية المختلفة التي تنشأ طوال العام الدراسي. للقيام بذلك، سيحصل على مساعدة من نظام فيديو 

تفاعلي مبتكر من قبل خبراء مشهورين.

أتقن تقنيات تشخيص الطفيليات في الطعام 
واكتساب مهارات متقدمة في تفسير النتائج 

بفضل النهج العملي لهذا البرنامج"

تعمّق في المصطلحات الأساسية لعلم الطفيليات 
وارتقِ بحياتك المهنية إلى المستوى التالي.

بالسرعة التي تناسبك وبطريقة 
افتراضية ستتمكن من زيادة 
مفاهيمك في هذا المجال.
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الهدف الرئيسي من هذا البرنامج التعليمي هو تزويد الطلاب بآخر المستجدات في الجوانب العلمية المتعلقة بدراسة 
الطفيليات وكيفية الوقاية منها في إنتاج الغذاء. وسيتم ذلك من خلال تقديم تعريفات واضحة وذات صلة لها تأثير مباشر 

على هذا المجال، مما يمكّن الطلاب من الحصول على الأدوات اللازمة لتطبيق ما تعلموه في بيئة العمل.



بفضل المعرفة التي ستحصل عليها بالمخاطر الطفيلية 
التي يمكن أن تحدث في سلسلة الإنتاج، ستتمكن من 

تنفيذ استراتيجيات للتخفيف من هذه المخاطر"

الأهداف | 09
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الأهداف العامة

تحديد وفهم علم الأحياء كعلم تجريبي من خلال تطبيق المنهج العلمي 	
شرح المعرفة الأساسية ومعرفة كيفية تطبيقها على النمو السكاني والاستغلال المستدام للموارد الطبيعية 	
التعرف على إجراءات تقييم السمية وطبقها 	
التعاون في حماية المستهلك في إطار الأمن الغذائي 	

افتح الباب أمام عروض عمل جديدة وكن جزءًا 
من محترفي المستقبل في صناعة الأغذية"



الأهداف المحددة
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التعرف على مفاهيم وإجراءات علم الأحياء الدقيقة والطفيليات في مجال صناعة الأغذية 	
تحديد وتحليل وتقييم المخاطر الطفيلية في جميع مراحل السلسلة الغذائية، بدءاً من جمع المواد الخام وحتى توزيع  	

المنتج المعالج على المستهلك النهائي
تحليل وفهم التدابير الوقائية الرئيسية المتعلقة بالتلوث الجرثومي والطفيلي للأغذية في أي مرحلة من مراحل  	

السلسلة الغذائية
معرفة وتحديد الطفيليات الرئيسية المسببة للأمراض التي تنتقل عن طريق الغذاء للإنسان 	
تحديد وتطبيق التقنيات الرئيسية لأخذ العينات وتوصيف الطفيليات في الغذاء 	
تقدير وفهم الأهمية الحالية للطفيليات وعلاقتها بالغذاء/التغذية وفهمها 	
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تم تصميم منهج هذه المحاضرة الجامعية من قبل خبراء معترف بهم في صناعة الأغذية، بهدف تقديم تعليم من الدرجة 
الأولى للطلاب. وبهذه الطريقة، سيكتسب المشاركون المعرفة العلمية حول المفاهيم التقنية لعلم الطفيليات والآثار التي 

يمكن أن تسببها في سلسلة الإنتاج الغذائي إذا لم يتم التعامل معها بشكل مناسب. سيتم تنفيذ هذا التعلم من خلال 
دراسة موارد الوسائط المتعددة وتحليل دراسات الحالة، مما سيمكن الطلاب من تحسين مهاراتهم المهنية في هذا المجال.
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ستتعرف من خلال هذه المحاضرة الجامعية في علم الطفيليات 
على الأنواع المختلفة من الطفيليات التي يمكن أن تؤثر على 

الطعام وكيفية الوقاية من كل منها"
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تعديل طفيليات المنتجات النباتية ومشتقاتها  .2.10.1
1.2.10.1. الأوليات والديدان الطفيلية والمفصليات  

2.2.10.1. الفائدة من طفيليات النبات  
تعديل طفيليات منتجات اللحوم ومشتقاتها  .3.10.1

1.3.10.1. الأوليات والديدان الطفيلية والمفصليات  
2.3.10.1. الأهمية الاجتماعية والاقتصادية لطفيليات الماشية والدواجن وحيوانات المزرعة المنزلية  

طفيليات تلف الأسماك ومنتجاتها  .4.10.1
1.4.10.1. الأوليات والديدان الطفيلية والمفصليات  

2.4.10.1. الفائدة الاجتماعية والاقتصادية لطفيليات الأسماك  

سيمكنك أسلوب التدريس التفاعلي والتشاركي 
لمنهجية إعادة التعلم Relearning من تطوير مهارات 

متقدمة في حل المشكلات واتخاذ القرارات" 



المنهجية
04

يقدم هذا البرنامج التدريبي طريقة مختلفة للتعلم. فقد تم تطوير منهجيتنا من خلال أسلوب التعليم المرتكز على التكرار: 
Relearning أو ما يعرف بمنهجية إعادة التعلم.

يتم استخدام نظام التدريس هذا، على سبيل المثال، في أكثر كليات الطب شهرة في العالم، وقد تم اعتباره أحد أكثر 
 .)New England Journal of Medicine( المناهج فعالية في المنشورات ذات الصلة مثل مجلة نيو إنجلند الطبية



اكتشف منهجية Relearning )منهجية إعادة التعلم(، وهي نظام 
يتخلى عن التعلم الخطي التقليدي ليأخذك عبر أنظمة التدريس 
التعليم المرتكزة على التكرار: إنها طريقة تعلم أثبتت فعاليتها 

بشكل كبير، لا سيما في المواد الدراسية التي تتطلب الحفظ"

المنهجية | 17
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سوف يتعلم أخصائي التغذية من خلال الحالات 
الحقيقية وحل المواقف المعقدة في بيئات 

التعلم المحاكاة. تم تطوير هذه المحاكاة من 
أحدث البرامج التي تسهل التعلم الغامر.

20 | المنهجية



 ،Relearning ستتيح لك منهجية إعادة التعلم والمعروفة بـ
التعلم بجهد أقل ومزيد من الأداء، وإشراكك بشكل أكبر في 

تدريبك، وتنمية الروح النقدية لديك، وكذلك قدرتك على 
الدفاع عن الحجج والآراء المتباينة: إنها معادلة واضحة للنجاح.

المنهجية | 21
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المؤهل العلمي
05

تضمن المحاضرة الجامعية في علم الطفيليات في صناعة الأغذية، بالإضافة إلى التدريب الأكثر دقة وحداثة، الحصول 
على شهادة اجتياز المحاضرة الجامعية الصادرة عن  TECH الجامعة التكنولوجية.



المؤهل العلمي | 25

اجتاز هذا البرنامج بنجاح واحصل على المؤهل العلمى 
الجامعى دون الحاجة إلى السفرأوالقيام بأية إجراءات مرهقة"



26 | المؤهل العلمي

*تصديق لاهاي أبوستيل. في حالة قيام الطالب بالتقدم للحصول على درجته العلمية الورقية وبتصديق لاهاي أبوستيل، ستتخذ مؤسسة  TECH EDUCATION الإجراءات المناسبة لكي يحصل عليها وذلك بتكلفة إضافية.

تحتوي ال محاضرة جامعية في علم الطفيليات في صناعة الأغذية  البرنامج العلمية الأكثر اكتمالا و حداثة 
في السوق. 

بعد اجتياز التقييم، سيحصل الطالب عن طريق البريد العادي* مصحوب بعلم وصول مؤهل ال محاضرة الجامعية 
الصادرعن TECH الجامعة التكنولوجية.

إن المؤهل الصادرعن TECH الجامعة التكنولوجية سوف يشير إلى التقدير الذي تم الحصول عليه في برنامج المحاضرة 
الجامعية وسوف يفي بالمتطلبات التي عادة ما تُطلب من قبل مكاتب التوظيف ومسابقات التعيين ولجان التقييم 

الوظيفي والمهني. 

المؤهل العلمي: محاضرة جامعية في علم الطفيليات في صناعة الأغذية 
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