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01
Presentacion

La Industria de los alimentos abarca un gran porcentaje dentro del mercado global,
motivo por el cual la rentabilidad empresarial es alta y hay una alta demanda de
productos. Por lo que, los profesionales que cuenten con un saber a profundidad
sobre los conceptos econdmicos que permean a este sector, los convierte en un
recurso humano de gran valor y con este programa académico el estudiante lograra
ser uno de ellos. Esto gracias a que el plan de estudios dotara al alumno de una
amplia gama de conceptos financieros y de gestion, que le permitiran fortalecer sus
habilidades de liderazgo de companias de esta clase. Todo esto, por medio de una
metodologia 100% online que le permitira tener mayor control sobre su tiempo.
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Forma parte de los profesionales del futuro y se
un experto en la Industria Alimentaria, gracias

a este Diplomado que te dara las herramientas
necesarias para afianzar conceptos economicos”
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En la actualidad, la gran demanda de consumo de alimentos que existe ha llevado Este Diplomado en Economia y Empresa Alimentaria contiene el programa cientifico
a incrementar la cantidad de empresas dentro de esta industria. Por esto, lograr un mas completo y actualizado del mercado. Sus caracteristicas mas destacadas son:
excelente posicionamiento es una tarea que requiere ser ejecutada por especialistas + El desarrollo de casos précticos presentados por expertos en Economia

este campo y, sobre todo, que sepan administrar los recursos y bienes materiales de y Empresa Alimentaria

manera productiva. . . - . _ ,
* Los contenidos graficos, esquematicos y eminentemente practicos con los que esta

Por lo anterior, TECH ha elaborado un Diplomado que proporcionara al alumno no solo concebido recogen una informacion cientifica y practica sobre aquellas disciplinas
una profundizacion de los conocimientos relativos a la especificidad de este ambito, indispensables para el ejercicio profesional
sino también aumentara sus competencias de vision estratégica, elemento fundamental + Los ejercicios précticos donde realizar el proceso de autoevaluacion para

para potenciar su perfil profesional. Ademas, se realizara una capacitacion integral de los
temas que se relacionan directamente con este ambito, dotando a los estudiantes con los
instrumentos necesarios para hacer frente a los retos actuales del mercado de alimentos.

mejorar el aprendizaje
+ Su especial hincapié en metodologias innovadoras

+ Las lecciones tedricas, preguntas al experto, foros de discusion de temas

Esto sera posible gracias al completo temario de este programa académico el cual ofrece controvertidos y trabajos de reflexion individual

una actualizacién sobre la oferta y demanda en el mercado de alimentos, asi como los
costos de produccion de alimentos dentro de una compafiia y la estructura organizativa.
Ademas, lograran desarrollar una vision de las dinamicas econdmic as de este sector
y las estrategias necesarias para afrontarlas.

+ La disponibilidad de acceso a los contenidos desde cualquier dispositivo
fijo o portatil con conexion a internet

Todo lo anterior, por medio de la innovadora metodologia Relearning, la cual permite que
esta titulacion pueda ser impartida de manera 100% online, oportunidad con la que el
estudiante podra estudiar desde cualquier lugar y en el horario que desee, puesto a que
contara con acceso durante las 24 horas del dia a los recursos multimedia. Ademas,
potencializara su habilidad resolutiva, debido a que analizara casos practicos que lo

situaran en la simulacion de un entorno real. Alcanza la excelencia y destaca en
el ambito de la gestion economica
de una Empresa Alimentaria”
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Gracias a que esta titulacion es
totalmente online, lograras aprender
desde la comodidad de tu casa y sin
tener que someterte a rigidos horarios.

En corto tiempo te convertiras en un
especialista en materia economica de
la Industria Alimentaria, aspectos que te

permitiran liderar una empresa de este Un Diplomado que te ayudard a gestionar una

mercado en constante crecimiento empresa de la Industria Alimentaria con gran
dominio y conocimiento del mercado.

El programa incluye en su cuadro docente a profesionales del sector que vierten en
esta capacitacion la experiencia de su trabajo, ademas de reconocidos especialistas
de sociedades de referencia y universidades de prestigio.

Su contenido multimedia, elaborado con la Ultima tecnologia educativa, permitira
al profesional un aprendizaje situado y contextual, es decir, un entorno simulado

que proporcionara una capacitacion inmersiva programada para entrenarse ante
situaciones reales.

El disefio de este programa se centra en el Aprendizaje Basado en Problemas,
mediante el cual el profesional debera tratar de resolver las distintas situaciones
de practica profesional que se le planteen a lo largo del curso académico. Para ello,
contard con la ayuda de un novedoso sistema de video interactivo realizado por
reconocidos expertos.
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Objetivos

El objetivo primordial de este programa académico es proporcionar a los estudiantes
un conocimiento actualizado sobre la demanda y oferta que existe dentro del mercado
alimentario, con el objetivo de generen estrategias econémicas efectivas que permitan un
buen crecimiento empresarial. Asi, lograran expandir sus conocimientos en este campo y
mejorar sus habilidades para realizar un balance financiero e identificar las oportunidades
de expansion.
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Con el conocimiento que adquiriras sobre los
meétodos de financiacion de una Empresa Alimentaria,
implementaras estrategias que te permitan mantener
un equilibrio de los estados contables”



techn 10| Objetivos

Objetivos generales

+ Controlar los aspectos matematicos, estadistico y econdmicos que envuelven a las
empresas alimentarias

* Analizar las tendencias en la produccion y consumo de alimentos

+ Valorar y reconocer la importancia sanitaria y preventiva de los programas de
limpieza, desinfeccion, desinsectacion y desratizacion en la cadena alimentaria

* Asesorar cientifica y técnicamente sobre los productos alimenticios y el desarrollo
de los mismos

La mezcla entre los mejores contenidos
multimedia y la metodologia mas novedosa
del mercado, seran el coctel perfecto para
embriagarte de conocimientos”
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Objetivos especificos

+ Comprender el concepto de empresa, marco institucional y juridico, asf como el
balance econémico de una empresa

+ Adquirir conocimientos para evaluar el riesgo higiénico-sanitario y toxicoldgico de
un proceso, alimento, ingrediente y envase, asi como identificar las posibles causas
de deterioro de los alimentos y establecer mecanismos de trazabilidad

+ Conocer las fuentes de financiacion, estados financieros y las diferentes areas
funcionales de una empresa

+ Calcular e interpretar los valores obtenidos del Producto Interior Bruto y de la Renta
Agraria para aplicaciones con fines econdmicos y de gestion empresarial
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Estructura y contenido

El pensum académico de este Diplomado ha sido creado por destacados
profesionales en el campo de la Industria Alimentaria. De esta manera, los estudiantes
obtendran un conocimiento especializado sobre la gestion de una empresa para
este sector y los factores econémicos que se den tener en cuenta al momento de
su administracion. Esto, a partir de la revision de recursos multimedia y el estudio de
casos practicos, que permitira a los alumnos mejorar sus habilidades profesionales

en este campo.
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Adquiere un conocimiento especializado sobre los
conceptos de la economia y mejora tus habilidades
para gestionar una Empresa del sector alimentario”
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Maodulo 1. Economia y empresa alimentaria

1.1.  Conceptos basicos de economia
1.1.1.  Laeconomiay la necesidad de elegir
1.1.2.  Lafrontera de posibilidades de la produccion y sus aplicaciones en la produccion
1.1.3.  Elfuncionamiento de una economia de mercado
1.1.4. Laslimitaciones del sistema de economia de mercado y las economias mixtas
1.2.  Lascurvas de demanda y de oferta
1.2.1.  Los agentes que participan en el mercado. La demanda y la oferta
1.2.2.  Elequilibrio del mercado
1.2.3. Desplazamientos de las curvas de oferta y demanda
1.3.  Aplicaciones del andlisis de la oferta y de la demanda
1.3.1.  Eldescenso de los precios agricolas
1.3.2.  Precios maximos y minimos
1.3.3.  Establecimiento de precios subvencionados o de sostenimiento
1.3.4. Principales sistemas utilizados para ayudar a los agricultores
1.4.  Lademanda de bienes
1.41. Lademanda de consumoy la utilidad
1.4.2. Lademanda de mercado
1.43. Lademanday el concepto de elasticidad
1.4.4. Laelasticidad de la demanda'y el ingreso total
1.4.5.  Otras elasticidades
1.5, Laproduccion en la empresa y costes de produccion
1.5.1.  Laproduccion en el corto plazo
1.5.2.  Laproducciony el largo plazo
1.5.3. Los costes de la empresa a corto plazo
1.54. Los costes a largo plazo y los rendimientos de escala
1.5.5.  Las decisiones de produccion de la empresa y la maximizacion de los beneficios
1.6. Tipologia de mercados
1.6.1. Las formas de la competencia
1.6.2.  Los mercados de competencia perfecta
1.6.3. Laempresa competitiva y la decision de producir
1.6.4. Caracteristicas basicas de la competencia imperfecta
1.6.5.  Monopolio, oligopolio y competencia monopolistica




1.7.

1.8.

1.9.

1.70.
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Las macromagnitudes econémicas

1.7.1. Producto Interior Bruto e ndice General de Precios

1.7.2.  Rentaeinversion Publica

1.7.3.  Macromagnitudes agrarias

Estructura organizativa de la empresa. Tipos de empresas

1.8.1.  Empresario individual

1.8.2.  Empresa sin personalidad juridica

1.8.3.  Empresa con personalidad juridica

1.8.4. Responsabilidad social de la empresa

1.8.5.  Entornojuridico y entorno fiscal

Areas funcionales de la empresa

1.9.1. Lafinanciacion en la empresa: fondos ajenos y fondos propios
1.9.2.  Laproduccion en la empresa

1.9.3.  Area de aprovisionamiento y métodos de gestion de inventarios
1.9.4. Recursos humanos

Andlisis de los estados financieros de la empresa

1.10.1. Analisis patrimonial

1.10.2. Andlisis financiero

1.10.3. Analisis econéomico

Alcanzar tus metas sera posible gracias a
los contenidos que ofrece este programa.
No pienses mas y empiézalo ya”
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Metodologia

Este programa de capacitacion ofrece una forma diferente de aprender. Nuestra
metodologia se desarrolla a través de un modo de aprendizaje de forma

ciclica: el Relearning.

Este sistema de ensefianza es utilizado, por ejemplo, en las facultades de medicina
mas prestigiosas del mundo y se ha considerado uno de los mas eficaces por
publicaciones de gran relevancia como el New England Journal of Medicine.
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Descubre el Relearning, un sistema que abandona el
aprendizaje lineal convencional para llevarte a través de
sistemas ciclicos de ensenanza: una forma de aprender
que ha demostrado su enorme eficacia, especialmente
en las materias que requieren memorizacion”
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En TECH empleamos el Método del Caso

Ante una determinada situacion clinica, ;qué deberia hacer un profesional? A lo largo
del programa, los estudiantes se enfrentaran a multiples casos clinicos simulados,
basados en pacientes reales en los que deberan investigar, establecer hipotesis y,
finalmente, resolver la situacion. Existe abundante evidencia cientifica sobre la eficacia
del método. Los especialistas aprenden mejor, mas rapido y de manera mas sostenible
en el tiempo.

Con TECH el nutricionista experimenta
una forma de aprender que esta moviendo
los cimientos de las universidades

tradicionales de todo el mundo.

Optimal decision

Patient
Values

Clinical
Data

Research
Evidence

Segun el Dr. Gérvas, el caso clinico es la presentacion comentada de un paciente, o
grupo de pacientes, que se convierte en «caso», en un ejemplo o modelo que ilustra
algun componente clinico peculiar, bien por su poder docente, bien por su singularidad
o rareza. Es esencial que el caso se apoye en la vida profesional actual, intentando
recrear los condicionantes reales en la practica profesional de la nutricion.
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presentarles situaciones complejas reales para ¢ B o
que tomasen decisiones y justificasen como :
resolverlas. En 1924 se establecio como metodo
estandar de ensenanza en Harvard”

La eficacia del método se justifica con cuatro logros fundamentales:

1. Los nutricionistas que siguen este método no solo consiguen la asimilacién
de conceptos, sino un desarrollo de su capacidad mental, mediante
ejercicios de evaluacion de situaciones reales y aplicacion de conocimientos.

2. El aprendizaje se concreta de una manera solida en capacidades practicas
que permiten al nutricionista una mejor integracion del conocimiento en la
practica clinica.

3. Se consigue una asimilacién mas sencilla y eficiente de las ideas y conceptos,
gracias al planteamiento de situaciones que han surgido de la realidad.

4. La sensacion de eficiencia del esfuerzo invertido se convierte en un estimulo
muy importante para el alumnado, que se traduce en un interés mayor en los
aprendizajes y un incremento del tiempo dedicado a trabajar en el curso.
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Relearning Methodology

TECH auna de forma eficaz la metodologia del Estudio de Caso con
un sistema de aprendizaje 100% online basado en la reiteracion, que
combina 8 elementos didacticos diferentes en cada leccion.

Potenciamos el Estudio de Caso con el mejor método de ensefianza
100% online: el Relearning.

El nutricionista aprendera mediante
casos reales y resolucion de situaciones
complejas en entornos simulados de
aprendizaje. Estos simulacros estan
desarrollados a partir de softwares de
ultima generacion que permiten facilitar
el aprendizaje inmersivo.

learning
from an
expert
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Situado a la vanguardia pedagogica mundial, el método Relearning ha conseguido
mejorar los niveles de satisfaccion global de los profesionales que finalizan sus
estudios, con respecto a los indicadores de calidad de la mejor universidad online en
habla hispana (Universidad de Columbia).

Con esta metodologia, se han capacitado mas de 45.000 nutricionistas con un
éxito sin precedentes en todas las especialidades clinicas con independencia de la
carga en cirugia. Nuestra metodologia pedagogica esta desarrollada en entorno de

maxima exigencia, con un alumnado universitario de un perfil socioeconémico altoy
una media de edad de 43,5 afios.

El Relearning te permitira aprender con menos
esfuerzo y mas rendimiento, implicandote mas

en tu capacitacion, desarrollando el espiritu
critico, la defensa de argumentos y el contraste de
opiniones: una ecuacion directa al éxito.

En nuestro programa, el aprendizaje no es un proceso lineal, sino que sucede en
espiral (aprender, desaprender, olvidar y reaprender). Por eso, combinamos cada uno
de estos elementos de forma concéntrica.

La puntuacion global que obtiene el sistema de aprendizaje de TECH es de 8.01, con
arreglo a los mas altos estandares internacionales.
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Este programa ofrece los mejores materiales educativos, preparados a conciencia para los profesionales:

Material de estudio

>

Todos los contenidos didacticos son creados por los especialistas que van a impartir
el curso, especificamente para él, de manera que el desarrollo didactico sea realmente
especifico y concreto.

Estos contenidos son aplicados después al formato audiovisual, para crear el método
de trabajo online de TECH. Todo ello, con las técnicas mas novedosas que ofrecen
piezas de gran calidad en todos y cada uno los materiales que se ponen a disposicion
del alumno.

Técnicas y procedimientos de nutricién en video

TECH acerca al alumno las técnicas mas novedosas, los ultimos avances educativos
y al primer plano de la actualidad en técnicas y procedimientos de asesoramiento
nutricional. Todo esto, en primera persona, con el maximo rigor, explicado y detallado
para contribuir a la asimilacion y comprensién del estudiante. Y lo mejor de todo,
pudiéndolo ver las veces que quiera.

Restimenes interactivos

El equipo de TECH presenta los contenidos de manera atractiva y dindmica en pildoras
multimedia que incluyen audios, videos, imagenes, esquemas y mapas conceptuales
con el fin de afianzar el conocimiento.

Este sistema exclusivo de capacitacion para la presentacion de contenidos multimedia
fue premiado por Microsoft como “Caso de éxito en Europa”.

Lecturas complementarias

Articulos recientes, documentos de consenso y guias internacionales, entre otros. En
la biblioteca virtual de TECH el estudiante tendra acceso a todo lo que necesita para
completar su capacitacion.

ORIANS



Metodologia |23 tecn

Anélisis de casos elaborados y guiados por expertos

El aprendizaje eficaz tiene, necesariamente, que ser contextual. Por eso, TECH presenta
los desarrollos de casos reales en los que el experto guiara al alumno a través del
desarrollo de la atencion y la resolucion de las diferentes situaciones: una manera clara
y directa de conseguir el grado de comprension mas elevado.

Testing & Retesting

Se evallan y reevaluan periédicamente los conocimientos del alumno a lo largo del
programa, mediante actividades y ejercicios evaluativos y autoevaluativos para que,
de esta manera, el estudiante compruebe como va consiguiendo sus metas.

Clases magistrales e

Existe evidencia cientifica sobre la utilidad de la observacién de terceros expertos.

El denominado Learning from an Expert afianza el conocimiento y el recuerdo, y
genera seguridad en las futuras decisiones dificiles.

Guias rapidas de actuacion

TECH ofrece los contenidos mas relevantes del curso en forma de fichas o
gufas rapidas de actuacion. Una manera sintética, practica y eficaz de ayudar al
estudiante a progresar en su aprendizaje.

-
K\




05
Titulacion

El Diplomado en Economia y Empresa Alimentaria garantiza, ademas de la
capacitacion mas rigurosa y actualizada, el acceso a un titulo de Diplomado
expedido por TECH Universidad Tecnoldgica.




Titulacién 129 tec'.

Supera con éxito este programa y recibe tu
titulacion universitaria sin desplazamientos
ni farragosos tramites”
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Este Diplomado en Economia y Empresa Alimentaria contiene el programa cientifico
mas completo y actualizado del mercado.

Tras la superacion de la evaluacion, el alumno recibira por correo postal* con
acuse de recibo su correspondiente titulo de Diplomado emitido por TECH
Universidad Tecnoldgica.

El titulo expedido por TECH Universidad Tecnoldgica expresara la calificacion que haya
obtenido en el Diplomado, y reunira los requisitos cominmente exigidos por las bolsas
de trabajo, oposiciones y comités evaluadores de carreras profesionales.

Titulo: Diplomado en Economia y Empresa Alimentaria
N.° Horas Oficiales: 150 h.

(]
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» tecnoldgica

Otorga la presente

CONSTANCIA

_________________ con documento de identificacionn®_______________
Por haber superado con éxito y acreditado el programa de

DIPLOMADO

en
Economia y Empresa Alimentaria
Se trata de un titulo propio de esta Universidad con una duracién de 150 horas,
con fecha de inicio dd/mm/aaaa y fecha de finalizacién dd/mm/aaaa.

TECH es una Institucién Particular de Educacion Superior reconocida
por la Secretaria de Educacion Publica a partir del 28 de junio de 2018.

A 17 de junio de 2020

Mtra.Tere Guevara Navarro
Rectora

c6digo dnico TECH: AFWOR23Stechtitute.com/titulos

*Apostilla de La Haya. En caso de que el alumno solicite que su titulo en papel recabe la Apostilla de La Haya, TECH EDUCATION realizard las gestiones oportunas para su obtencién, con un coste adicional.
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