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Apresentacao

Com o aumento do uso de antibidticos na producao agricola e pecuaria, tem-se
observado um crescimento alarmante na resisténcia bacteriana, afetando desde
as fazendas até os alimentos que chegam aos nossos pratos. De fato, esse fenébmeno
representa sérios riscos para a Saude Publica, uma vez que essas bactérias podem ser
transmitidas aos humanos por meio de alimentos contaminados. Em resposta a essa
crise, estao sendo implementadas medidas de controle e regulagdo mais rigorosas
na producao e manejo de alimentos Nesse contexto, a TECH desenvolveu um programa
online que se ajusta as necessidades pessoais e profissionais dos alunos. Além disso,

ele se baseia na inovadora metodologia Relearning, pioneira nessa universidade.
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Com este Curso Universitario, vocé examinara
como as Bactérias Multirresistentes sgo
disseminadas pelos alimentos, desde as
praticas agricolas e pecuarias até

0S processos industriais de producéo
de alimentos”
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De acordo com relatérios recentes da Organizagdo Mundial da Satde (OMS), um
numero alarmante de bactérias encontradas em produtos alimenticios, como carne

e vegetais, apresenta resisténcia a varios antibidticos comumente usados. Isso também
destaca a importancia de medidas regulatorias rigorosas para controlar o uso indevido
de antibidticos na produgao de alimentos e para promover sistemas de vigilancia
eficazes para detectar e evitar a disseminagao dessas bactérias.

Assim, nasce este Curso Universitario, que abordara o complexo problema da resisténcia
antimicrobiana no contexto dos alimentos. Nesse sentido, sera analisado o papel
fundamental desempenhado pela cadeia alimentar na disseminacéo da resisténcia
antimicrobiana, abordando em detalhes as cepas multirresistentes, como ESBL,
MRSA e aquelas resistentes a colistina. Além disso, sera explorada a importancia
da abordagem One Health para entender como a saude humana, animal e ambiental
estdo interconectadas nesse fenémeno global.

Além disso, o programa de estudos também se concentrara na disseminacao

da resisténcia antimicrobiana por meio de diferentes vetores alimentares. Portanto,

a disseminacgéao de bactérias resistentes em alimentos de origem animal e vegetal, bem
como por meio da agua, sera examinada em detalhes, identificando pontos criticos
na producéo e distribuicdo de alimentos onde essas bactérias podem se proliferar e ser
transmitidas.

Patogenos como Salmonella spp., Campylobacter spp., Escherichia coli e Staphylococcus
spp., também serdo abordados, destacando seus perfis de resisténcia a diferentes
antimicrobianos e seu impacto na Saude Publica. Também serao discutidas estratégias
avancadas para prevenir e controlar a disseminacgao dessas resisténcias ao longo
da cadeia alimentar, incluindo medidas preventivas na producao primaria, nos abatedouros
e nas industrias de alimentos.

Dessa forma, a TECH langou um programa universitario abrangente e totalmente online,
acessivel a partir de qualquer dispositivo eletronico com acesso a Internet. Além disso,
ele se baseia na revolucionaria metodologia Relearning, que se concentra na revisao
sistematica dos principais conceitos para garantir uma compreensao solida e fluente
do conteudo.

Este Curso de Bactérias Multirresistentes na Cadeia Alimentar conta com o contetdo
cientifico mais completo e atualizado do mercado. Suas principais caracteristicas sao:

+ Desenvolvimento de casos praticos apresentados por especialistas em Medicina
e Microbiologia

+ O conteudo gréfico, esquematico e eminentemente pratico oferece
informacdes cientificas e praticas sobre as disciplinas que séo essenciais para
a préatica profissional

+ Exercicios praticos em que o processo de auto-avaliagéo € realizado para
melhorar a aprendizagem

+ Destaque especial para as metodologias inovadoras

+ Aulas tedricas, perguntas a especialistas, foruns de discussao sobre temas
controversos e trabalhos de reflexdo individual

+ Disponibilidade de acesso a todo o conteudo a partir de qualquer dispositivo,
fixo ou portatil, com conexao a Internet

Vocé adquirira conhecimento
especializado sobre as principais
bactérias patogénicas envolvidas,
como Salmonella, Campylobacter,
Escherichia coli e Staphylococcus.
Com todas as garantias de qualidade
que a TECH Ihe oferece”



Ele explorara os desafios e as praticas
que podem contribuir para a proliferacao
da resisténcia bacteriana, incluindo

a tolerancia cruzada entre biocidas

e antibioticos,gracas a uma extensa
biblioteca de recursos multimidia”

O corpo docente deste curso inclui profissionais da area que transferem a experiéncia
do seu trabalho para esta capacitagao, além de especialistas reconhecidos de sociedades
cientificas de referéncia e universidades de prestigio.

O contetudo multimidia, desenvolvido com a mais recente tecnologia educacional,
permitira ao profissional uma aprendizagem contextualizada, ou seja, realizada através
de um ambiente simulado, proporcionando uma capacitagao imersiva e programada
para praticar diante de situacdes reais.

A estrutura deste programa se concentra na Aprendizagem Baseada em Problemas,
através da qual o profissional deverd resolver as diferentes situagdes de pratica
profissional que surgirem ao longo do curso académico. Para isso, contara com a ajuda
de um inovador sistema de video interativo realizado por especialistas reconhecidos.
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Vocé aprofundara sua compreensao

na relevancia do One Health para tratar
da complexa interagdo entre a saude humana,
animal e ambiental, por meio dos melhores
materiais didaticos, na vanguarda da tecnologia
e da educacao.

De produtos de origem animal a alimentos
a base de plantas, vocé analisara casos
especificos e estratégias de mitigacdo com
a melhor universidade digital do mundo,

de acordo com a Forbes.
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Objetivos

Gragas a esse programa universitario, os farmacéuticos poderéo identificar e avaliar
as principais bactérias patogénicas envolvidas, como Salmonella, Campylobacter,
Escherichia coli e Staphylococcus, bem como analisar as rotas de dispersao da resisténcia
antimicrobiana em diferentes tipos de alimentos. Além disso, os profissionais
desenvolverao habilidades para implementar estratégias eficazes de prevencéo e controle,
tanto na produgao primaria quanto na industria de alimentos, a fim de mitigar os riscos
associados a essas ameacgas emergentes a Saude Publica.
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O principal objetivo do programa sera fornecer
uma capacitacdo especializada, permitindo
que vocé obtenha uma compreensdo completa
da dinamica e das implicagcbes das Bactérias
Multirresistentes no contexto alimentar”
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Objetivos gerais

+ Adquirir conhecimento sobre a disseminacao de bactérias resistentes
na producao de alimentos
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Objetivos especificos

+ Analisar o papel da cadeia alimentar na disseminagao da resisténcia bacteriana aos
antibidticos por meio de alimentos de origem animal e vegetal, bem como pela agua
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Direcao do curso

Os professores séo especialistas reconhecidos em Microbiologia, Parasitologia e Genética
Molecular. De fato, esses profissionais se destacam por sua ampla experiéncia
na pesquisa e no gerenciamento da resisténcia antimicrobiana no contexto alimentar,
bem como por seu envolvimento no desenvolvimento de politicas e diretrizes
relacionadas a seguranga alimentar e ao uso responsavel de antimicrobianos. Além
disso, sua abordagem educacional se concentrara no fornecimento de conhecimento
aprofundado e atualizado sobre as Bactérias Multirresistentes mais relevantes, bem
como na promocao de habilidades praticas para a aplicacao de estratégias eficazes

de prevencéo e controle.
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O compromisso do corpo docente com
esse programa garantira uma atualizacdo
relevante e de alto nivel para os farmacéuticos
que buscam melhorar a Saude Publica

e a seguranca alimentar”
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Direcao

Dr. José Ramos Vivas

Diretor da Catedra de Inovagéo do Banco Santander-Universidade Europeia do Atlantico

Pesquisador do Centro de Inovagao e Tecnologia da Cantabria (CITICAN)

Académico de Microbiologia e Parasitologia na Universidade Europeia do Atlantico

Fundador e ex-diretor do Laboratério de Microbiologia Celular do Instituto de Pesquisa Valdecilla (IDIVAL)
Doutorado em Biologia pela Universidade de Leon

Doutorado em Ciéncias pela Universidade de Las Palmas de Gran Canaria

Formado em Biologia pela Universidade de Santiago de Compostela

Mestrado em Biologia Molecular e Biomedicina pela Universidade da Cantabria

Membro: CIBERINFEC (MICINN-ISCIII), membro da Sociedade Espanhola de Microbiologia e membro
da Rede Espanhola de Pesquisa em Patologia Infecciosa

Professores

Dr. Angel Alegria Gonzélez

*

Pesquisador e académico em Microbiologia de Alimentos e Genética Molecular
na Universidade de Ledn

Pesquisador em 9 projetos financiados por chamadas publicas competitivas

Pesquisador principal como beneficidrio da Bolsa Intra-Europeia Marie Curie (IEF-FP7)
em um projeto associado a Universidade de Groningen (Holanda)

Doutorado em Biotecnologia de Alimentos pela Universidade de Oviedo - CSIC (Espanha)
Graduado em Biologia pela Universidade de Oviedo

Mestrado em Biotecnologia de Alimentos pela Universidade de Oviedo
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Estrutura e conteudo

Esse curso académico aprofundara sua compreensao em Bactérias Multirresistentes
presentes na cadeia alimentar, explorando topicos como o papel fundamental
dos alimentos na disseminacao da resisténcia antimicrobiana, destacando as variantes
mais preocupantes, como ESBL, MRSA e resisténcia a colistina. A disseminagao
dessas bactérias por meio de alimentos de origem animal e vegetal, bern como sua
propagacao pela agua, também sera examinada. Além disso, serao analisadas
as praticas e os ambientes de produgao de alimentos que favorecem o desenvolvimento
e a disseminacgéao da resisténcia, juntamente com estratégias para prevenir e controlar

esse fendmeno.




Estrutura e contetdo | 17 tec'.

Vocé fortalecera sua capacidade de gerenciar
adequadamente as ameacas microbioldgicas
na cadeia alimentar, contribuindo para a prote¢ao
da saude publica e a promoc¢édo de praticas
alimentares seguras e sustentaveis”
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Mddulo 1. Bactérias Multirresistentes na Cadeia Alimentar

1.1.  Bactérias Multirresistentes na Cadeia Alimentar
1.1.1. O papel da cadeia alimentar na disseminagao da resisténcia antimicrobiana
1.1.2.  Resisténcia antimicrobiana em alimentos (ESBL, MRSA e colistina)
1.1.3.  Acadeia alimentar dentro da abordagem One Health
1.2.  Disseminagao da resisténcia antimicrobiana por meio de alimentos
1.2.1.  Alimentos de origem animal
1.2.2. Alimentos de origem vegetal
1.2.3.  Disseminagdo de bactérias resistentes pela agua
1.3.  Disseminagao de bactérias resistentes na produgéo de alimentos
1.3.1.  Disseminagao de bactérias resistentes na produgao de alimentos
1.3.2.  Disseminagdo de bactérias resistentes pela agua
1.3.3.  Resisténcia cruzada entre biocidas e antibioticos
1.4.  Resisténcia antimicrobiana em Salmonella spp
1.41.  Salmonella spp. que produzem AmpC, ESBL e Carbapenemases
1.42.  Salmonella spp. resistente em humanos
1.4.3.  Salmonella spp. resisténcia antimicrobiana em animais de produgéo e de corte
1.4.4.  Salmonella spp. multirresistentes
1.5, Resisténcia antimicrobiana em Salmonella spp
1.5.1. Resisténcia antimicrobiana em Salmonella spp
1.5.2.  Campylobacter spp. resisténcia antimicrobiana em alimentos
1.5.3.  Campylobacter spp. multirresistentes
1.6.  Resisténcia antimicrobiana em Escherichia coli
1.6.1.  E colique produzem AmpC, ESBL e carbapenemasas
1.6.2.  E coliresisténcia antimicrobiana em animais de produgao
1.6.3.  E coli antibiorresistentes em géneros alimenticios
1.6.4. E Coli multirresistentes
1.7.  Resisténcia antimicrobiana em Staphylococcus
1.7.1. S aureus bactérias resistentes a meticilina (MRSA)
1.7.2.  MRSA em alimentos e animais de fazenda
1.7.3.  Staphylococcus epidermidis resistentes a meticilina (MRSE)
1.7.4.  Staphylococcus spp. multirresistentes




1.8.

1.9.
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Resisténcia antimicrobiana em enterobacteriais

1.8.1.  Shigella spp

1.8.2.  Enterobacter spp

1.8.3.  Outras enterobactérias ambientais

Resisténcias antimicrobianas em outros patégenos de origem alimentar
1.91.  Listeria monocytogenes

1.9.2.  Enterococcus spp

1.9.3.  Pseudomonas spp

1.9.4.  Aeromonas spp.. e Plesiomonas spp

. Estratégias para prevenir e controlar a disseminacéo da resisténcia microbiana

na cadeia alimentar

1.10.1. Medidas preventivas e de controle na produgao primaria
1.10.2. Medidas preventivas e de controle em abatedouros

1.10.3. Medidas preventivas e de controle em industrias de alimentos

Este Curso Universitario sobre Bactérias
Multirresistentes na Cadeia Alimentar
foi projetado especificamente para
profissionais da area farmacéutica,
abrangendo uma ampla variedade

de conteudos especializados”
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Metodologia

Este curso oferece uma maneira diferente de aprender. Nossa metodologia
¢ desenvolvida através de um modo de aprendizagem ciclico: o Relearning.
Este sistema de ensino é utilizado, por exemplo, nas faculdades de medicina
mais prestigiadas do mundo e foi considerado um dos mais eficazes pelas

principais publicagdes cientificas, como o New England Journal of Medicine.
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s | Descubra o Relearning, um sistema que abandona

' a aprendizagem linear convencional para realiza-la
através de sistemas de ensino ciclicos: uma forma de
aprendizagem que se mostrou extremamente eficaz,
especialmente em disciplinas que requerem memorizagcao"
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Na TECH usamos o Método do Caso

Em uma determinada situacao clinica, o que um profissional deveria fazer?
Ao longo do programa, os alunos irao se deparar com diversos casos simulados
baseados em situagdes reais, onde deverao investigar, estabelecer hipoteses

e finalmente resolver as situagdes. Ha diversas evidéncias cientificas sobre
a eficacia deste método. Os farmacéuticos aprendem melhor, mais rapido
e de forma mais sustentavel ao longo do tempo.

Com a TECH vocé ira experimentar uma forma
de aprender que esta revolucionando as bases

das universidades tradicionais em todo o mundo.

Optimal decision
Patient
Values

Research

Evidence Data

Segundo o Dr. Gérvas, o caso clinico é a apresentacao comentada de um paciente,

ou grupo de pacientes, que se torna um "caso", um exemplo ou modelo que ilustra algum
componente clinico peculiar, seja pelo seu poder de ensino ou pela sua singularidade
ou raridade. E essencial que o caso seja fundamentado na vida profissional atual, tentando
recriar as condigbes reais da pratica profissional do farmacéutico.



FINANCIAL REFORT ™
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Vocé sabia que este método foi desenvolvido
em 1912, em Harvard, para os alunos de Direito?
O método do caso consistia em apresentar :

situaces reais e complexas para que 0s alunos - T . .
tomassem decisées e justificassem como
resolvé-las. Em 1924 foi estabelecido como
0 metodo de ensino padrdo em Harvard”
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A eficacia do método é justificada por quatro conquistas fundamentais:

1. Os farmacéuticos que seguem este método nao s6 assimilam os conceitos,
mas também desenvolvem a capacidade mental, através de exercicios que
avaliam situagdes reais e a aplicagdo do conhecimento.

2. A aprendizagem se consolida nas habilidades praticas permitindo
ao farmacéutico integrar melhor o conhecimento a pratica clinica.

3. Aassimilacdo de ideias e conceitos se torna mais facil e mais eficiente,
gracas ao uso de situagdes decorrentes da realidade.

4. A sensagao de eficiéncia do esforgo investido se torna um estimulo muito
importante para os alunos, o que se traduz em um maior interesse pela
aprendizagem e um aumento no tempo dedicado ao curso.
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Metodologia Relearning

A TECH utiliza de maneira eficaz a metodologia do estudo de caso
com um sistema de aprendizagem 100% online, baseado na repeticéao,
combinando 8 elementos didaticos diferentes em cada aula.

Potencializamos o Estudo de Caso com o melhor método de ensino
100% online: o Relearning.

O farmacéutico aprendera atraves de casos
reais e da resolugao de situacbes complexas
em ambientes simulados de aprendizagem.
Estes simulados séo realizados através
de software de ultima geracéo para facilitar
a aprendizagem imersiva.

learning
from an
expert
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Na vanguarda da pedagogia mundial, o método Relearning conseguiu melhorar
os niveis de satisfacao geral dos profissionais que concluiram seus estudos, com
relacdo aos indicadores de qualidade da melhor universidade online do mundo
(Universidade de Columbia).

Através desta metodologia, mais de 115 mil farmacéuticos foram capacitados
com sucesso sem precedentes em todas as especialidades clinicas, independente
da carga cirdrgica. Nossa metodologia de ensino é desenvolvida em um ambiente

altamente exigente, com um corpo discente com um perfil socioecondémico
médio-alto e uma média de idade de 43,5 anos.

O Relearning permitira uma aprendizagem

com menos esforco e mais desempenho,
fazendo com que vocé se envolva mais em sua
especializacdo, desenvolvendo o espirito critico
e Sua capacidade de defender argumentos

e contrastar opinides: uma equagao de sucesso

No nosso programa, a aprendizagem nao € um processo linear, ela acontece
em espiral (aprender, desaprender, esquecer e reaprender). Portanto, combinamos
cada um desses elementos de forma concéntrica.

A nota geral do sistema de aprendizagem da TECH ¢ de 8,01, de acordo com
0S mais altos padrdes internacionais.
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Neste programa, oferecemos o melhor material educacional, preparado especialmente para os profissionais:

Material de estudo

>

Todo o conteudo foi criado especialmente para o curso pelos especialistas que irédo
ministra-lo, o que faz com que o desenvolvimento didatico seja realmente especifico
e concreto.

Posteriormente, esse conteldo é adaptado ao formato audiovisual, para criar o método
de trabalho online da TECH. Tudo isso, com as técnicas mais inovadoras que proporcionam
alta qualidade em todo o material que € colocado a disposi¢éo do aluno.

Técnicas e procedimentos em video

A TECH aproxima o aluno das técnicas mais inovadoras, dos ultimos avancos
educacionais e da vanguarda da Educagao. Tudo isso, explicado detalhadamente
para sua total assimilagéo e compreenséao. E o melhor de tudo, vocé podera
assisti-los quantas vezes quiser.

Resumos interativos

A equipe da TECH apresenta o contetldo de forma atraente e dinamica através
de pilulas multimidia que incluem audios, videos, imagens, graficos e mapas
conceituais para consolidar o conhecimento.

Este sistema exclusivo de capacitagdo por meio da apresentacéo de contetdo
multimidia foi premiado pela Microsoft como "Caso de sucesso na Europa”.

Leituras complementares

Artigos recentes, documentos de consenso e diretrizes internacionais, entre outros.
Na biblioteca virtual da TECH o aluno tera acesso a tudo o que for necessario para
complementar a sua capacitagao.

ORIANS
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Estudos de casos elaborados e orientados por especialistas

A aprendizagem efetiva deve ser necessariamente contextual. Portanto, na TECH
apresentamos casos reais em que o especialista guia o aluno através do
desenvolvimento da atengéo e da resolucéo de diferentes situagdes: uma forma clara
e direta de alcangar o mais alto grau de compreensao.

Testing & Retesting

Avaliamos e reavaliamos periodicamente o conhecimento do aluno ao longo
do programa, através de atividades e exercicios de avaliagao e autoavaliacao,
para que possa comprovar que esta alcangando seus objetivos.

Masterclasses —

Ha evidéncias cientificas sobre a utilidade da observagao de terceiros
especialistas. O “Learning from an expert” fortalece o conhecimento e a memoria,
além de gerar segurancga para a tomada de decisées dificeis no futuro.

Guias rapidos de agao

A TECH oferece o conteudo mais relevante do curso em formato de fichas
de trabalho ou guias rapidos de agdo. Uma forma sintetizada, pratica e eficaz
de ajudar os alunos a progredirem na aprendizagem.

LK)
K\

/
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Certificado

O Curso de Bactérias Multirresistentes na Cadeia Alimentar garante, além
da capacitacao mais rigorosa e atualizada, o acesso ao certificado
do Curso emitido pela TECH Universidade Tecnoldgica.
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@ @ Uma vez aprovadas as avaliagcbes, o aluno

recebera por correio o certificado do Curso,
emitido pela TECH Universidade Tecnoldgica”.
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Este Curso de Bactérias Multirresistentes na Cadeia Alimentar conta com o contelido
cientifico mais completo e atualizado do mercado.

Uma vez aprovadas as avaliagdes, o aluno recebera por correio o certificado*
correspondente ao titulo de Curso emitido pela TECH Universidade Tecnoldgica.

O certificado emitido pela TECH Universidade Tecnoldgica expressara a qualificagéo
obtida no Curso, atendendo aos requisitos normalmente exigidos pelas bolsas de
empregos, concursos publicos e avaliagao de carreira profissional.

Titulo: Curso de Bactérias Multirresistentes na Cadeia Alimentar

Modalidade: online

Duragéao: 6 semanas

[]
te C n universidade
» tecnoldgica

Outorga o presente

CERTIFICADO

Sr/Sra. ________ com documento de identidaden® ________
por ter concluido e aprovado com sucesso o
CURSO
de
Bactérias Multirresistentes na Cadeia Alimentar
Este é um curso proprio desta Universidade, com duragdo de 150 horas, com data de inicio

dd/mm/aaaa e data final dd/mm/aaaaa.

A TECH é uma Instituigdo Privada de Ensino Superior reconhecida
pelo Ministério da Educacdo Publica em 28 de junho de 2018.

Em 17 de junho de 2020

Ma.Tere Guevara Navarro
Reitora

c6digo tnico TECH: AFWOR23S._techtitute.com/titulos

Para a pré

*Apostila de Haia: Caso o aluno solicite que seu certificado seja apostilado, a TECH EDUCATION providenciard a obtengdo do mesmo a um custo adicional.
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