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Presentacion

Hay sectores de mercado en los que a través del disefio de sus envases se debe
reflejar una experiencia sensorial y recrear momentos especiales Unicos. Ese es el
caso del sector del vino y los productos gourmet, comprendido en un mercado de
productos premium que se consumen absolutamente por placer y generalmente

en ocasiones memorables; por o cual, se hace imprescindible manejar las técnicas
adecuadas que hagan destacar el producto ante los sentidos de ese cliente ideal. Es
entonces, necesario que el profesional encargado de idear el Packaging, actualice
sus conocimientos, y para ello, se ha creado este programa de modalidad 100%
online y con la mas innovadora metodologia basada en el Relearning.
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La prioridad estética y funcional en el
diserio de Packaging Gourmet y Vinicola
exige dominar las técnicas adecuadas a
este sector. Desarrolla toda tu creatividad
y hazlo como un experto”
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Las caracteristicas especiales del vino y los productos gourmet, conllevan a que se Este Curso Universitario en Packaging Gourmet y Vinicola contiene el programa mas
tenga en cuenta la estética, seguridad y funcionalidad en su envasado. El uso del completo y actualizado del mercado. Sus caracteristicas mas destacadas son:

cristal y las informaciones obligatorias y especificas que han de contenerse en sus
etiquetas, el juego de colores y el embalado secundario para su correcto transporte
y distribucion. Por ello, es de suma relevancia el disefio del logo y la eleccién en los
colores de la etiqueta y la tipografia, asi como el uso del papel y de las capsulas
protectoras de cierre.

* El desarrollo de casos practicos presentados por expertos disefio, Marketing
y comunicacién

+ Los contenidos graficos, esquematicos y eminentemente practicos con los que
estd concebido recogen una informacion cientifica y practica sobre aquellas
disciplinas indispensables para el gjercicio profesional

Este Curso Universitario en Packaging Gourmet y Vinicola profundiza en el estilo

de sus disefios, ahondando en los fundamentos del disefio practico y estético,

los valores complementarios, el disefio del logo, los contenidos propios de este
tipo de producto que no deben faltar en la etiqueta, entender la importancia de la
preservacion de la calidad, evocar el sentido del gusto por los ojos, los diferentes

materiales que se utilizan para el envasado gourmet y el vino, entre otros aspectos
que seran desarrollados durante el proceso de aprendizaje. + La disponibilidad de acceso a los contenidos desde cualquier dispositivo fijo

o portatil con conexion a internet

* Los ejercicios practicos donde realizar el proceso de autoevaluacion para mejorar
el aprendizaje

+ Su especial hincapié en metodologias innovadoras

+ Las lecciones tedricas, preguntas al experto, foros de discusion de temas
controvertidos y trabajos de reflexion individual

Todo ello, en tan solo 6 semanas, a través de una innovadora metodologia de estudio
totalmente online, basada en el relearning que permite al profesional una capacitacion
continua y eficiente, mediante variados recursos multimedia y diversidad de
contenido especializado disponible desde el primer dia para su revision o descarga,
desde cualquier dispositivo con conexién a internet. Con la guia de profesionales
expertos, que le ayudaran a cumplir con los objetivos de su profesionalizacion.

Potencia tus habilidades para desarrollarte
en el disefo de Packaging Gourmet

y Vinicola, con este programa de
actualizacion 100% online”



Aprende a manejar la casuistica y los
aspectos técnicos del embalaje de vinos y
productos gourmet. Encuentra el equilibrio
entre el disefio funcional y la estética”

El programa incluye, en su cuadro docente, a profesionales del sector que vierten en
esta capacitacion la experiencia de su trabajo, ademas de reconocidos especialistas
de sociedades de referencia y universidades de prestigio.

Su contenido multimedia, elaborado con la Ultima tecnologia educativa, permitira
al profesional un aprendizaje situado y contextual, es decir, un entorno simulado

gue proporcionara una capacitacion inmersiva programada para entrenarse ante
situaciones reales.

El disefio de este programa se centra en el Aprendizaje Basado en Problemas,
mediante el cual el profesional debera tratar de resolver las distintas situaciones
de practica profesional que se le planteen a lo largo del curso académico. Para ello,
contara con la ayuda de un novedoso sistema de videos interactivos realizados por
reconocidos expertos.

Presentacion | 07 tech

Comprende la importancia del disefio
de la etiqueta y la eleccion de los
materiales para el diseno del Packaging
en productos gourmet y vinicola.

TECH ofrece una propuesta
educativa adaptada y pensada
para liderar la era digital.
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Objetivos

El principal objetivo de este Curso Universitario en Packaging Gourmet y Vinicola,
es ofrecer al profesional los conocimientos y técnicas mas novedosas en esta
area, de modo que pueda incorporarlas a su trabajo de forma inmediata. Asi,
podra experimentar un progreso rapido gracias a la gran cantidad de soluciones
avanzadas que podra ofrecer a sus clientes o empleadores en el desarrollo de
creativas y funcionales ideas.
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¢Quieres especializarte en el diseno de Packaging
Gourmet y Vinicola? Este Curso Universitario s
para ti. Matriculate y titulate en 6 semanas”
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Objetivos generales

+ Dominar las herramientas de disefio de Packaging e ilustracion digital a través del
manejo del programa Adobe lllustrator

+ Creacion de una identidad visual conceptual, experimental y/o comercial adaptada
a toda clase de productos

+ Gestion de un proyecto completo de Packaging y un portfolio personalizado

+ Asimilar la cadena de valor del producto de manera integral: desde su disefio hasta
la apertura del paquete en el domicilio o la venta en tienda

* Generar estrategias de Branding y de comercializacion a través del uso del Big Data
y la evaluacion continua

+ Disefiar todas las estructuras de Packaging con un conocimiento avanzado de sus
materiales y aplicaciones en la vida real

* Manejar el Ecopackaging y los materiales que intervienen en el disefio del embalaje
de productos

+ Aplicar el disefio de Packaging desde su uso en gran consumo hasta la cosmeética,
la joyeria o los productos gourmet y el mercado del Packaging de lujo
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Objetivos especificos

g + Incorporar las tradiciones familiares y la recreacion de los buenos momentos

en un producto que se concibe como parte inmaterial del patrimonio cultural
de nuestro pais

* Manejar la casuistica y los aspectos técnicos del embalaje de vinos y productos
gourmet encontrando un equilibrio entre el disefio funcional y la estética

+ Dominar los materiales que componen el Packaging de producto como los tapones,
el vidrio y el embalaje secundario

+ Disefiar la etiqueta respondiendo a una arquitectura de la informacion que
contempla los sellos de calidad y que refleja la personalidad de la marca

+ Gestionar la experiencia de usuario entendiendo que se trata de una experiencia
sensorial en la que el sentido del gusto ha de entrar también por los ojos

Aprende a recrear experiencias
memorables en el consumidor, a
través del disefio del Packaging
de estos productos”
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Direccion del curso

El equipo docente de este programa ha sido seleccionado de forma exhaustiva por TECH,
para otorgar un sello de calidad a su contenido. Profesionales de alto nivel expertos en
comunicacion, artes visuales y Marketing, seran los encargados de transmitir todos sus
conocimientos y experiencias, a través de métodos innovadores para que el alumno
aprenda de forma eficaz los temas de estudio y logre integrarlas paralelamente a su
desempefio profesional.

o1

.

NO Liquos

MONTELOW
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Profesionales expertos brindan un sello de
calidad al contenido de este programa”
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Direccion

Dia. Garcia Barriga, Maria

+ Comunicadora en RTVE
Comunicadora en Telemadrid
Docente Universitaria
Autora de El patron de la eternidad: creacion de una identidad en espiral para la automatizacion de tendencias de moda
Comunicacion, Marketing y Campafias Sociales. Patrimonio de las Artes- Marketing Digital

Editor en jefe. Chroma Press

Ejecutivo de Cuentas de Marketing y Redes Sociales. Servicecom

Redactor de contenidos web. Premium Difusion, Diario Siglo XXI y Magazine Of Managers

Doctorado, Disefio y Datos de Marketing. Universidad Politécnica de Madrid

Licenciado en Ciencias de la Informacién, Comunicaciones, Marketing y Publicidad. Universidad Complutense de Madrid
Posgrado en Marketing y Comunicacion en empresas de Moda y Lujo. Universidad Complutense de Madrid

Certificada en Data Analysis & Creativity con Python en China

MBA Fashion Business School, la Escuela de Negocios de Moda de la Universidad de Navarra




15 tecn

Profesores

Dina. Macias, Lola
Consultora de Internacionalizacion de Empresas en Thinking Out

Consultora de Internacionalizacion homologada en el Instituto Valenciano
de Competitividad Empresarial

Coordinadora del Observatorio de Mercado Textil en AITEX

Profesora de Comercio Internacional y Marketing y Publicidad en la Universidad
Europea de Valencia

Profesora de Internacionalizacion y Gestion Estratégica Empresarial en la
Universidad CEU Cardenal Herrera

Doctora en Marketing por la Universidad de Valencia

Licenciada en Administracion y Direccion de Empresas por la Universidad de
Valencia

Master en Gestion y Administracion de la Empresa Comercial por la Universidad
de Paris

Mdster Universitario en Formacion del Profesorado de Secundaria, Bachillerato
y Formacion Profesional por la Universidad Catolica de Valencia

Master en Moda, Gestion del Disefio y Operaciones por AITEX
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Estructura y contenido

Este Curso Universitario se ha disefiado pensando en el profesional de hoy que se desempefia
en el mundo del disefio y desea enfocarse en el sector del Packaging, contando con un temario
especializado en Packaging Gourmet y Vinicola, para el dominio de técnicas, herramientas,
hasta el desarrollo de habilidades con la puesta en practica de forma eficaz. Gracias a los
ejercicios practicos y contenidos interactivos que hacen la experiencia del usuario mucho mas
agil, disponibles desde el primer dia para su descarga o consulta desde el moderno campus
virtual de TECH.
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La metodologia online y basada en el Relearning,
te ayudara a alcanzar tu meta mucho antes de
lo esperado”
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Médulo 1. Packaging Gourmet y Vinos

1.1. Fundamentos del Packaging gourmet
1.1.1.  Disefio practico y estético
1.1.2.  Eluso del cristal y el cartén
1.1.3. Laergonomia del envoltorio
1.2, Laarquitectura de la informacion
1.2.1.  La prioridad: estética o funcional
1.2.2.  Los valores complementarios
1.2.3.  Elmensaje a emitir
1.3.  Disefio del logo
1.3.1.  Elisotipo
1.3.2.  Elisologotipo
1.3.3. Laetiqueta
1.4, Contenido imprescindible en el Packaging gourmet y vinicola
1.41. Denominacion de origen
1.4.2.  Descripcion del producto
1.43. Sellos especificos de calidad
1.5.  Las propiedades del vino y los productos gourmet
1.5.1. Lapreservacion de la calidad
1.5.2.  Laconservacion del sabor
1.5.3. Lapresentacion
1.6.  Lapersonalidad de las marcas gourmets y vinicolas
1.6.1.  La herencia familiar
1.6.2.  Inspirando buenos momentos
1.6.3.  El sentido del gusto entra por los ojos
1.7.  Laetiqueta
1.7.1.  Tipologia del papel
1.7.2. Propiedades del papel
1.7.3.  Informacion adicional (In Focus: el uso del papel reciclado en las etiquetas)




1.8.

1.9.

1.70.

Estructura y contenido | 19 tech

El corcho

1.8.1. Lacalidad del tapén

1.8.2.  Elcorcho natural, Twin-Top, aglomerado y colmatado
1.8.3.  Laimpresion sobre el tapdn (Procork, T-Cork, Cava o Multipieza)
El vidrio

1.9.1.  Moldesy formas para el cristal

1.9.2.  Alturay color de la botella

1.9.3. Eldisefio de las capsulas protectoras de cierre

El envasado gourmet

1.10.1. El producto a la vista

1.10.2. Etiquetado claro, legible y ordenado

1.10.3. Disefiando frescura

Matriculate ahora y alcanza

tu capacitacion en disefio de
Packaging Gourmet y Vinicola.
Destaca con nuevas habilidades
en tu entorno laboral”
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Metodologia

Este programa de capacitacion ofrece una forma diferente de aprender. Nuestra
metodologia se desarrolla a través de un modo de aprendizaje de forma

ciclica: el Relearning.

Este sistema de ensefianza es utilizado, por ejemplo, en las facultades de medicina
mas prestigiosas del mundo y se ha considerado uno de los mas eficaces por i
publicaciones de gran relevancia como el New England Journal of Medicine.
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Descubre el Relearning, un sistema que abandona el
aprendizaje lineal convencional para llevarte a través de
sistemas ciclicos de ensenanza: una forma de aprender
que ha demostrado su enorme eficacia, especialmente
en las materias que requieren memorizacion”
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Estudio de Caso para contextualizar todo el contenido

Nuestro programa ofrece un método revolucionario de desarrollo de habilidades
y conocimientos. Nuestro objetivo es aflanzar competencias en un contexto -

B e . . Mount Everest
cambiante, competitivo y de alta exigencia.

Con TECH podras experimentar
una forma de aprender que esta
moviendo los cimientos de las
universidades tradicionales de
todo el mundo”

Accederas a un sistema de

aprendizaje basado en la reiteracion, con
una ensefianza natural y progresiva a lo
largo de todo el temario.




El alumno aprenderd, mediante
actividades colaborativas y casos reales,
la resolucion de situaciones complejas en
entornos empresariales reales.

Metodologia | 23 teCh

Un método de aprendizaje innovador y diferente

El presente programa de TECH es una ensefianza intensiva, creada desde 0, que
propone los retos y decisiones mas exigentes en este campo, ya sea en el ambito
nacional o internacional. Gracias a esta metodologia se impulsa el crecimiento
personal y profesional, dando un paso decisivo para conseguir el éxito. El método
del caso, técnica que sienta las bases de este contenido, garantiza que se sigue
la realidad econdmica, social y profesional mas vigente.

Nuestro programa te prepara para
afrontar nuevos retos en entornos
inciertos y lograr el éxito en tu carrera”

El método del caso ha sido el sistema de aprendizaje mas utilizado por las mejores
facultades del mundo. Desarrollado en 1912 para que los estudiantes de Derecho no
solo aprendiesen las leyes a base de contenidos tedricos, el método del caso consistio
en presentarles situaciones complejas reales para que tomasen decisiones y emitiesen
juicios de valor fundamentados sobre como resolverlas. En 1924 se establecié como
método estandar de ensefianza en Harvard.

Ante una determinada situacion, ¢qué deberia hacer un profesional? Esta es la pregunta
a la que nos enfrentamos en el método del caso, un método de aprendizaje orientado
alaaccion. Alo largo del programa, los estudiantes se enfrentaran a multiples casos
reales. Deberan integrar todos sus conocimientos, investigar, argumentar y defender
sus ideas y decisiones.
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Relearning Methodology

TECH auna de forma eficaz la metodologia del Estudio de Caso con
un sistema de aprendizaje 100% online basado en la reiteracion, que
combina 8 elementos didacticos diferentes en cada leccion.

Potenciamos el Estudio de Caso con el mejor método de ensefianza
100% online: el Relearning.

En 2079, obtuvimos los mejores
resultados de aprendizaje de
todas las universidades online
en espariol en el mundo.

En TECH aprenderas con una metodologia vanguardista concebida
para capacitar a los directivos del futuro. Este método, a la vanguardia
pedagodgica mundial, se denomina Relearning.

Nuestra universidad es la Unica en habla hispana licenciada para
emplear este exitoso método. En 2019, conseguimos mejorar los
niveles de satisfaccion global de nuestros alumnos (calidad docente,
calidad de los materiales, estructura del curso, objetivos...) con
respecto a los indicadores de la mejor universidad online en espafiol.

learning
from an
expert
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En nuestro programa, el aprendizaje no es un proceso lineal, sino que sucede en
espiral (aprender, desaprender, olvidar y reaprender). Por eso, se combinan cada uno
de estos elementos de forma concéntrica. Con esta metodologia se han capacitado

mas de 650.000 graduados universitarios con un éxito sin precedentes en ambitos
tan distintos como la bioquimica, la genética, la cirugia, el derecho internacional,

las habilidades directivas, las ciencias del deporte, la filosofia, el derecho, la
ingenieria, el periodismo, la historia o los mercados e instrumentos financieros.
Todo ello en un entorno de alta exigencia, con un alumnado universitario de un perfil
socioeconémico alto y una media de edad de 43,5 afios.

El Relearning te permitira aprender con menos esfuerzo
y mas rendimiento, implicandote mas en tu capacitacion,
desarrollando el espiritu critico, la defensa de argumentos
y el contraste de opiniones: una ecuacion directa al éxito.

A partir de la Ultima evidencia cientifica en el ambito de la neurociencia, no solo
sabemos organizar la informacion, las ideas, las imagenes y los recuerdos, sino que
sabemos que el lugary el contexto donde hemos aprendido algo es fundamental
para que seamos capaces de recordarlo y almacenarlo en el hipocampo, para
retenerlo en nuestra memoria a largo plazo.

De esta manera, y en lo que se denomina Neurocognitive context-dependent
e-learning, los diferentes elementos de nuestro programa estan conectados con el
contexto donde el participante desarrolla su practica profesional.
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Este programa ofrece los mejores materiales educativos, preparados a conciencia para los profesionales:

Material de estudio

>

Todos los contenidos didacticos son creados por los especialistas que van a impartir
el curso, especificamente para él, de manera que el desarrollo didactico sea realmente
especifico y concreto.

Estos contenidos son aplicados después al formato audiovisual, para crear el método
de trabajo online de TECH. Todo ello, con las técnicas mas novedosas que ofrecen
piezas de gran calidad en todos y cada uno los materiales que se ponen a disposicion
del alumno.

Clases magistrales

Existe evidencia cientifica sobre la utilidad de la observacién de terceros expertos.

El denominado Learning from an Expert afianza el conocimiento y el recuerdo, y
genera seguridad en las futuras decisiones dificiles.

Practicas de habilidades y competencias

Realizaran actividades de desarrollo de competencias y habilidades especificas en
cada drea tematica. Practicas y dinamicas para adquirir y desarrollar las destrezas 'y
habilidades que un especialista precisa desarrollar en el marco de la globalizacion que
vivimos.

Lecturas complementarias

Articulos recientes, documentos de consenso y guias internacionales, entre otros. En
\l/ la biblioteca virtual de TECH el estudiante tendra acceso a todo lo que necesita para
completar su capacitacion.
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Case studies

Completaran una seleccion de los mejores casos de estudio elegidos expresamente
para esta titulacion. Casos presentados, analizados y tutorizados por los mejores
especialistas del panorama internacional.

Restmenes interactivos

El equipo de TECH presenta los contenidos de manera atractiva y dindamica en
pildoras multimedia que incluyen audios, videos, imagenes, esquemas y mapas
conceptuales con el fin de afianzar el conocimiento.

Este exclusivo sistema educativo para la presentacion de contenidos multimedia
fue premiado por Microsoft como “Caso de éxito en Europa”.

Testing & Retesting

Se evallan y reevaluan periddicamente los conocimientos del alumno a lo largo del
programa, mediante actividades y ejercicios evaluativos y autoevaluativos para que,
de esta manera, el estudiante compruebe como va consiguiendo sus metas.
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Titulacion

El Curso Universitario en Packaging Gourmet y Vinicola garantiza, ademas
de la capacitacion mas rigurosa y actualizada, el acceso a un titulo de
Curso Universitario expedido por TECH Global University.
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Supera con éxito este programa y recibe tu
titulacion universitaria sin desplazamientos
ni farragosos tramites”
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Este programa te permitira obtener el titulo propio de Curso Universitario en Packaging Gourmet
y Vinicola avalado por TECH Global University, la mayor Universidad digital del mundo.

TECH Global University, es una Universidad Oficial Europea reconocida publicamente por el
Gobierno de Andorra (boletin oficial). Andorra forma parte del Espacio Europeo de Educacion
Superior (EEES) desde 2003. El EEES es una iniciativa promovida por la Unién Europea que tiene
como objetivo organizar el marco formativo internacional y armonizar los sistemas de educacion
superior de los paises miembros de este espacio. El proyecto promueve unos valores comunes, la
implementacion de herramientas conjuntas y fortaleciendo sus mecanismos de garantia de calidad

para potenciar la colaboracion y movilidad entre estudiantes, investigadores y académicos.

Este titulo propio de TECH Global University, es un programa europeo de formacion continua
y actualizacion profesional que garantiza la adquisicion de las competencias en su area de

conocimiento, confiriendo un alto valor curricular al estudiante que supere el programa.
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Titulo: Curso Universitario en Packaging Gourmet y Vinicola
Modalidad: online

Duracién; 6 semanas D/Dfia con documento de identificacion ____________ ha superado

con éxito y obtenido el titulo de:

Acreditacion: 6 ECTS o . o
Curso Universitario en Packaging Gourmet y Vinicola

Se trata de un titulo propio de 180 horas de duracion equivalente a 6 ECTS, con fecha de inicio
dd/mm/aaaay fecha de finalizacion dd/mm/aaaa.

TECH Global University es una universidad reconocida oficialmente por el Gobierno de Andorra
el 31 de enero de 2024, que pertenece al Espacio Europeo de Educacion Superior (EEES).

En Andorra la Vella, a 28 de febrero de 2024

e

Dr. Pedro Navarro lllana
Rector

c6digo tnico TECH: AFWOR23S _techtitute.com/titulos

*Apostilla de La Haya. En caso de que el alumno solicite que su titulo en papel recabe la Apostilla de La Haya, TECH Global University realizard las gestiones oportunas para su obtencién, con un coste adicional.


https://bopadocuments.blob.core.windows.net/bopa-documents/036016/pdf/GV_2024_02_01_09_43_31.pdf
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